
9.00

14.00

21.50

21.50

15.50

14.50

15.50

14.50

17.50

19.50

15.50

Pan focaccio con 3 salsas dip                                          

Ensalada de verano                                                      

Vieiras con verdes, frambuesas, leche de almendra
y aceite de puerro             

Carpaccio de Wagyu 2,0
(wagyu/fresas/estragón/pimienta sichuan)                               

Laab kai (ensalada templada picante de pollo
picado)                                  

Canelón de mango y aguacate relleno de ricota 
y nueces                                                     

Mejillones con curry rojo y leche de coco

Dim sum de setas y espárragos con crema 
de cacahuete y jengibre encurtido                               

Gyozas de langostinos sobre verduras al wok    

Colas de langostinos friti con salsa tártara                               

Samosas rellenas de pollo y dátiles con salsa
harissa                                                                                          

CARTA

Entrantes

https://www.google.com/search?sca_esv=ec9b7aa65a40aa8b&sxsrf=AHTn8zohW7gd6LhuA3VprhweXlM6Xz9H-g:1743413222197&q=gyozas&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjN7biugLSMAxWyVqQEHXiaLeIQkeECKAB6BAgNEAE


Taco con lomo bajo, pico de gallo mediterráneo,
guacamole y chipotle

Taco crujiente de ensaladilla de alcachofa y tomate
semi seco con huevo de codorniz

Cocas con sardina ahumada y naranja (2u)           

Nuestras bravas con ají amarillo y salsa mexicana

Nuestras croquetas de parmesano con mayonesa
de albahaca

Nuestro pulpo a la gallega
   

18.50

14.50

14.50

11.50

12.50

18.50

A la llanda o meloso (mín. 2 pers) 
  

    *Con pluma ibérica                                               18,50 p.p.
    *Senyoret                                                               18,50 p.p.
    *Con verduras                                                       14,50 p.p.

Arroces (sólo serv i c io de medio d ía)



Brocheta de rape y langostino con salsa citronela 
y curry verde                                                                   

Ceviche caliente de corvina con crema de yuca                        

Nuestra fish and chips                                                   

Brocheta de pulpo con puerro asado y salsa búfalo

Curry penang de langostinos jumbo                                          
   

Curry rojo de verduras                                                    

Mafalda con gorgonzola, pomelo rosa, salvia, 
nueces y papaya seca   

Pasta Vall de Pop (con pollo, langostinos y 
sambuca)                  

Hamburguesa Angus beef 100% (220gr.)con chutney
de piña y mayonesa de jalapeño y mescal
*Versión vegetariana                                                                  

Solomillo de ternera con crema de gorgonzola, 
demi glace y aros de cebolla                             

Lomo bajo de Angus (350gr) con salsa 
bearnesa                                                                

Pluma Ibérica con mermelada de tamarindo y 
salsa njam jim                                                                    

Solomillo de cordero con daikon, zanahoria, 
espinaca baby y cacahuete                      

Princ ipales

28.50

24.50

26.50

22.50

32.50

17.50

17.50

19.50

22.50
17.50

30.00

32.00

29.00

29.00



Incluye refresco y helado                                               15,95
   *Cesta hamburguesa con patatas
   *Pasta boloñesa

Para los pequeños

Postres
Brownie de chocolate blanco y pistachos                                                          

Chocolate en texturas                                                            

Tarta zanahoria y naranja                                                                                    

Tarta de maracuyá                                                                

Tiramisú                                                                            

Café glasé

Fresas con crema de mascarpone, sirope de rosas,
helado de vainilla y pimienta negra

Plato de frutas
                                                                  

8.00

8.00

8.00

8.00

6.00

8.00

8.00

8.00



9.00

14.00

21.50

21.50

15.50

14.50

15.50

14.50

17.50

19.50

15.50

Focaccio bread with 3 dip sauces                                          

Summer salad                                                      

Scallops with greens, raspberries, almond milk 
and leek oil             

Wagyu carpaccio 2.0
(wagyu/strawberries/tarragon/Szechuan pepper)                    

Laab kai (warm chopped spicy chicken salad)                         

Mango and avocado cannelloni stuffed with 
ricotta and walnuts                                                     

Mussels with red curry and coconut milk

Mushroom and asparagus dim sum with peanut
butter and pickled ginger                               

Prawn gyozas on wokked vegetables     

Tiger prawns friti with tartar sauce                                           

Samosas stuffed with chicken and dates with
harissa sauce                                                                                

MENU

Starters



Taco with Angus beef, mediterranean pico,
guacamole and chipotle

Crispy taco with artichoke salad, semi-dried tomato
and quail egg

Cocas with smoked sardines and orange (2pc)           

Our bravas with yellow pepper and mexican sauce

Our parmesan croquettes with basil mayonnaise

Our Galician-style octopus
   

18.50

14.50

18.50

11.50

12.50

18.50

A la llanda or mellow (min.2 people) 
  

    *With Iberian pork                                               18,50 p.p.
    *Senyoret                                                               18,50 p.p.
    *With vegetables                                                  14,50 p.p.

Rice  d ishes (hal f-day serv i c e only)



Monkfish and prawn skewer with lemongrass sauce
and green curry                                                                   

Hot ceviche of sea bass with yucca cream                                 

Nuestra fish and chips                                                   

Octopus skewer with roasted leek and buffalo sauce

Jumbo tiger prawn penang curry                                               
   

Red vegetable curry                                                    

Mafalda with Gorgonzola, pink grapefruit, sage,
walnuts and dried papaya   

Pasta Vall de Pop (with chicken, prawns and
sambuca)                   

Angus beef burger 100% (220gr.) with
pineapplechutney and mayonaise of jalapeño 
and mescal
*Vegetarian version                                                                  

Beef tenderloin with gorgonzola cream, 
demi glace and onion rings                             

Angus beef loin (350gr) with béarnaise sauce                           

Iberian pork with tamarind jam and njam jim sauce                

Tenderlion of lamb with daikon, carrot, baby
spinash and peanut                      

Main

28.50

24.50

26.50

22.50

32.50

17.50

17.50

19.50

22.50
17.50

30.00

32.00

29.00

29.00



Includes soft drink and ice cream                                 15,95
   *Burger basket with fries 
   *Spaghetti bolonaisa

For the l i t t l e  ones 

Desser t s
White chocolate and pistachio brownie                                                             

Chocolate in textures                                                            

Carrot and orange cake                                                                                       

Passion fruit cake                                                                

Tiramisú                                                                            

Café glace

Strawberries with mascarpone-cream, rosesirop,
vanilla-ice and black pepper

Fruit plate
                                                                  

8.00

8.00

8.00

8.00

6.00

8.00

8.00

8.00



9.00

14.00

21.50

21.50

15.50

14.50

15.50

14.50

17.50

19.50

15.50

Focaccio brood met 3 dipsauzen                                          

Zomerse salade                                                      

Sint-Jacobsvruchten met groen, frambozen,
amandelmelk en preiolie             

Wagyu carpaccio 2.0
(wagyu/aardbeien/dragon/Szechuan peper)                            

Laab kai (warme gehakte pittige kipsalade)                            

Cannelloni van mango en avocado gevuld met
ricotta en walnoten                                                     

Mosselen met rode curry en kokosmelk

Champignons en asperges dim sum met pindakaas
en ingelegde gember                               

Gamba gyozas op krokante groenten     

Scampi Friti met tartaarsaus                                                      

Samosa's gevuld met kip en dadels met 
harissasaus                                                                                   

MENU

Voorgerech t en



Taco met entrecote, Mediterrane galo pico,
Guacamole en chipotle

Krokante taco met artisjoksalade, zongedroogde
tomaten en kwarteleitje

Cocas met gerookte sardine en sinaas appel (2pc)          

Onze bravas met gele paprika en Mexicaanse saus

Onze Parmezaanse kroketten met
basilicummayonaise

Onze octopus op Galicische wijze
   

18.50

14.50

14.50

11.50

12.50

18.50

A la llanda of mellow (min.2 personen) 
  

    *Met Iberische varken                                          18,50 p.p.
    *Senyoret                                                               18,50 p.p.
    *Met groenten                                                      14,50 p.p.

Rijstgerech t en  (al l e en serv i c e voor een halve dag)



Spies van zeeduivel en garnalen met citroengrassaus
en groene curry                                                                   

Warme Ceviche van zeebaars met yuccacrème                            

Onze fish and chips                                                   

Brochette van octopus met geroosterde prei en
bufalosaus

Penang curry met Jumbo scampis                                                 
 

Rode curry van groenten                                                    

Mafalda met Gorgonzola, roze grapefruit, salie,
walnoten en gedroogde papaja   

Pasta Vall de Pop (met kip, scampi en sambuca)                   

Angus rundvleesburger 100% (220gr.) met
ananaschutney enmayonaise van jalapeño en mescal 
*Vegetarische versie                                                                  

Ossenhaas met gorgonzola crème, Demi Glace 
en Uienringen                             

Angus runderlende (350gr) met béarnaisesaus                            

Iberische varken (pluma) met tamarindejam en 
njam jimsaus                                                                    

Lamsfilet met daikon, wortel baby spinazie en pinda                  

Hoofdgerech t en

28.50

24.50

26.50

22.50

32.50

17.50

17.50

19.50

22.50
17.50

30.00

32.00

29.00

29.00



Inclusief frisdrank en ijs                                                 15,95
   *hamburger 100% runds met friet 
   *Spaghetti bolonaise 

Voor de al l erkle ins t en 

Nagerech t en

Brownie met witte chocolade en pistache                                                         

Chocolade in texturen                                                            

Wortel en sinaasappelcake                                                                                  

Passievruchtentaart                                                                

Tiramisú                                                                            

Cafe glace

Aardbeien met mascarponecreme, rozensiroop,
vanilleijs en zwarte peper

Vers fruit
                                                                  

8.00

8.00

8.00

8.00

6.00

8.00

8.00

8.00



9.00

14.00

21.50

21.50

15.50

14.50

15.50

14.50

17.50

19.50

15.50

Pain focaccio avec 3 sauces                                          

Salade d'été                                                      

Noix de Saint-Jacques aux légumes verts,
framboises, lait d'amande et huile de poireau             

Carpaccio de Wagyu 2.0
(wagyu/fraises/estragon/poivre du Sichuan)                            

Laab kai (la salade de poulet haché chaud 
est épicée)                                  

Cannellonis à la mangue et à l'avocat farcis à la
ricotta et aux noix                                                     

Moules au curry rouge et lait de coco

Dim sum aux champignons et asperges au beurre
de cacahuète et gingembre mariné                               

Crevettes gyozas sur légumes au wok    

Queues de crevettes Friti à la sauce tartare                             

Samosas farcis au poulet et dattes à la sauce
harissa                                                                                          

MENU

Hors d’oeuvre



Taco au bas de longe, galo pico méditerranéen,
guacamole et chipotle

Salade d'artichauts croustillants et taco aux
tomates semi-séchées avec oeuf de caille

Cocas à la sardine fumée et à l’orange (2pc)           

Nos bravas au poivron jaune et sauce mexicaine

Nos croquettes de parmesan avec mayonnaise 
au basilic

Notre poulpe à la galicienne
   

18.50

14.50

14.50

11.50

12.50

18.50

A la llanda ou moelleux (min.2 personnes) 
  

    *Avec porc ibérique                                              18,50 p.p.
    *Senyoret                                                               18,50 p.p.
    *Avec légumes                                                      14,50 p.p.

Plats de r iz (serv i c e d 'une demi-journée un iquement)



Brochette de lotte et crevettes sauce citronnelle 
et curry vert                                                                              

Ceviche chaud de bar à la crème de yucca                                

Nuestra fish and chips                                                   

Brochette de poulpe aux poireaux rôtis et sauce
buffle

Curry de Penang de crevettes géantes                                      
   

Curry de légumes rouges                                                    

Mafalda au gorgonzola, pamplemousse rose, sauge,
noix et papaye séchée   

Pasta Vall de Pop (avec poulet, crevettes et
sambuca)                   

Burger de bœuf Angus 100 % (220gr.) avec sauce 
au poivre rose
*Version végétarienne                                                                  

Filet de bœuf avec crème de gorgonzola, demi glace
et rondelles d'oignon                             
                                       

Longe de bœuf Angus (350gr) sauce béarnaise                        

Pluma ibérique à la confiture de tamarin et sauce
njam jim               

Filet d'agneau au daikon, carotte, pousses d'épinards
et cacahuètes      

Plats

28.50

24.50

26.50

22.50

32.50

17.50

17.50

19.50

22.50
17.50

30.00

32.00

29.00

29.00



Comprend boisson gazeuse et glace                            15,95
   *Panier burger avec frites 
   *Spaghetti bolanaisa 

Pour les plus pe t i t s  

Desser t s
Brownie au chocolat blanc et pistache                                                              

Le chocolat en textures                                                            

Gâteau aux carottes et à l'orange                                                                       

Tarte au fruit de la passion                                                                 

Tiramisú                                                                            

Café glasé

Fraises à la crème de mascarpone, sirop de rose,
glace vanille poivre noir

Assiette de fruits
                                                                  

8.00

8.00

8.00

8.00

6.00

8.00

8.00

8.00



9.00

14.00

21.50

21.50

15.50

14.50

15.50

14.50

17.50

19.50

15.50

Focaccio-Brot mit 3 Dip-Saucen                                          

Sommersalat                                                     

Jakobsmuscheln mit Gemüse, Himbeeren,
Mandelmilch und Lauchöl             

Wagyu Carpaccio 2.0
(Wagyu/Erdbeeren/Estragon/Szechuan-Pfeffer)                      

Laab kai (warmer gehackter Hühnersalat 
ist scharf)                                  

Mango-Avocado-Cannelloni gefüllt mit Ricotta und
Walnüssen                                                     

Miesmuscheln mit rotem Curry und Kokosmilch

Champignons und Spargel Dim Sum mit
Erdnussbutter und eingelegtem Ingwer                               

Garnelen-Goyosaz auf Gemüse im Wok    

Friti Garnelenschwänze mit Remoulade                                   

Samosas gefüllt mit Hühnerfleisch und Datteln 
mit Harissa-Sauce                                                                       

MENÜ

Vorspe i ss e



Taco mit niedriger Lende, mediterranem Galo Pico,
Guacamole und Echivesada-Sauce

Knuspriger Artischockensalat und Taco mit
halbgetrockneten Tomaten mit Wachtelei

Cocas mit Geraucherter Sardine und Orange (2pc)           

Unsere Bravas mit gelbem Pfeffer und
mexikanischer Sauce

Unsere Parmesankroketten mit
Basilikummayonnaise

Unser Oktopus nach galicischer Art  
   

18.50

14.50

14.50

11.50

12.50

18.50

A la llanda oder sanft (min. 2 Personen)
  

    *Mit iberischen schwein                                       18,50 p.p.
    *Senyoret                                                               18,50 p.p.
    *Mit Gemüse                                                         14,50 p.p.

Reisger i ch t e  (nur Halbtagesserv i c e)



Seeteufel-Garnelen-Spieß mit Zitronengrassauce
und grünem Curry                                                                   

Heißes Wolfsbarsch-Ceviche mit Yucca-Creme                         

Nuestra Fish and Chips                                                   

Oktopusspieß mit geröstetem Lauch und
Büffelsauce

Jumbo Garnelen Penang Curry                                                   
   

Rotes Gemüsecurry                                                    

Mafalda mit Gorgonzola, rosa Grapefruit, Salbei,
Walnüssen und getrockneter Papaya   

Pasta Vall de Pop (mit Hähnchen, garnelen und
Sambuca)                   

Angus Rindfleisch Burger 100% (220gr.) mit Rosa
Pfeffer Soße                                        
*Vegetarische Version                                                                  

Rinderfilet mit Gorgonzolacreme, Demi Glace 
und Zwiebelringe                             

Angus-Rinderlende (350gr) mit Béarnaise-Sauce                     

Iberische schwein mit Tamarindenmarmelade und
Njam Jim Sauce                                                                    

Lammfilet mit Daikon, Karotte, Babyspinat und
Erdnüssen                      

Hauptsächl i ch

28.50

24.50

26.50

22.50

32.50

17.50

17.50

19.50

22.50
17.50

30.00

32.00

29.00

29.00



Inkl. Softgetränk und Eis                                             15,95
   *Burgerkorb mit Pommes frites 
   *Spaghetti bolanaisa

Für die Kleinen 

Beiträge

Brownie mit weißer Schokolade und Pistazien                                                

Schokolade in Texturen                                                            

Karotten-Orangen-Kuchen                                                                                

Maracuja-Tarte                                                                

Tiramisú                                                                            

Café glasé

Erdbeeren mit Mascarponecreme, Rosensirup

Obstteller
                                                                  

8.00

8.00

8.00

8.00

6.00

8.00

8.00

8.00


